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PINOT BIANCO

Friuli Colli Orientali DOC

Varieta delle Uve
Pinot Bianco 100%

Tecnica di produzione

Vino prodotto con uve Pinot bianco selezionate nella zona
del Friuli Colli Orientali, nel comune di Premariacco, in
provincia di Udine; coltivate a guyot semplice. Fermenta in
acciaio inox ad una temperatura di 17°-18°C per circa 15-20
giorni. Affina in serbatoi di acciaio inox con frequenti

batonnage e successivamente in bottiglia per 3 mesi.

Caratteristiche organolettiche

Sottile ed elegante, ¢ un vino dalla grande complessita di

aromi floreali e fruttati, con leggere sfumature di menta.

y I l\ Consigli del produttore
Ideale con risotti, piatti a base di pesce ¢ verdure in genere.

FANT [ N Servire ad una temperatura di 10/12°C.
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Rocca delle Macie
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