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MALVASIA

Friuli Colli Orientali DOC

Varieta delle Uve
Malvasia Istriana 100%

Tecnica di produzione

Vino prodotto con uve selezionate nella zona del Friuli Colli
Orientali, nel comune di Premariacco, in provincia di Udine;
coltivate a guyot semplice. Fermenta in acciaio inox ad una
temperatura di 18°-19°C per circa 15-20 giorni. Affina in
serbatoi di acciaio inox con frequenti batonnage ¢

successivamente in bottiglia per 3 mesi.

Caratteristiche organolettiche

Dotato di un profumo intenso e varietale, con una leggera

nota aromatica che ricorda la lavanda. Morbido e ben

equilibrato con spiccate note minerali, quasi salmastre.

Consigli del Produttore
Ideale con antipasti, piatti e secondi piatti a base di pesce ¢
F ANTIN carni delicate. Setvire ad una temperatura di 10/12°C.
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